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Die im Jahr 2004 gestartete Ausbildung zum Bier-
sommelier hat sich von Anfang an sehr erfolgreich
entwickelt und steht in der Braubranche fiir eine aner-
kannte und hochwertige Ausbildung. Im Laufe der
Zeit wurde aus den Reihen der Biersommeliers der
Wounsch nach Méglichkeiten der Weiterbildung und
Vertiefung in Spezialgebiete immer lauter. Um diesem
Wunsch nachzukommen, griindete Doemens das
,Institute of Masters of Beer” (IMB), in dem ein pro-
fessionelles Ausbildungsprogramm entwickelt wurde.

Um Candidate am Institute of Masters of Beer zu werden, musst Du
geprifter Biersommelier sein oder eine Sonderzulassung von der
Prifungskommission erhalten haben. Dann kann Deine Ausbildung
beginnen! Das Institut besteht aus mehreren akkreditierten Aus-
bildungsstatten (Doemens, BarthHaas Hops Academy, Arte-Bier,
Bierbegeisterung), in denen die Ausbildung zum ,Certified Member of
the Institute of Masters of Beer” angeboten und durchgefiihrt wird.

7 Mit Deiner Registrierung erhaltst Du eine silberne
0/\7 Anstecknadel, die Dich als ,Candidate of the IMB”
K erkennbar macht. Das Tempo der Ausbildung
w bestimmst Du selbst. In jedem Fall missen aber
mindestens zwei Jahre daflir eingeplant werden.
‘.i Nach erfolgreichem Abschluss wirst Du in den

L
“ Rang eines Certified Member of the Institute of
% Masters of Beer erhoben und erhdltst die goldene
Anstecknadel ,Member of the Institut of Masters

t of Beer” als duBeres Erkennungsmerkmal Deines
fundierten Wissens rund ums Bier.

Die Ausbildung hat einen
mebhrteiligen Aufbau:

¢ Préasenzschulungen

Es werden jedes Jahr ca. zehn verschiedene Prasenzschulungen
von den Ausbildungsstatten angeboten. Die Prasenzschulungen
koénnen auch von Personen besucht werden, die nicht am

IMB registriert sind. Das jeweils aktuelle Programm kann unter
www.masterofbeer.org eingesehen werden.

e Begleitetes Eigenstudium und Verkostungsstudien
Zielsetzung ist vor allem die Wissensvertiefung tUber Bierstile und
die Vertiefung der praktischen Kenntnisse der Bierbeschreibung.
Als Aufgabenstellung sind Ausarbeitungen zu Bieren in Bezug auf
Bierstil, Bierregion, Brauereien, Gebinde etc. mit ausfihrlicher
Verkostungsnotiz anzufertigen.

e Abschlusspriifung
Die Abschlussprifung findet einmal jahrlich an der Doemens
Akademie statt und umfasst einen schriftlichen Teil und eine
praktische Verkostungsprifung.

e Schriftliche Abschlussarbeit

Nach bestandener Abschlussprifung folgt die schriftliche
Abschlussarbeit.

¢ Kolloquium
In dieser mundlichen und praktischen Priifung tragst Du zundchst
Deine schriftliche Abschlussarbeit dem Prifungsausschuss vor
und wirst anschlieBend sowohl zu Deiner Abschlussarbeit, als
auch zu anderen Themen rund ums Bier befragt. Den Abschluss
bildet eine Bierprasentation.
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WARUM SOLLTE ICH
CANDIDATE DES INSTITUTE OF
MASTERS OF BEER WERDEN /

* Weltweit einzigartige Ausbildung
rund um das Thema Bier

* Betreuung wahrend der gesamten Ausbildungszeit
¢ Rabatt auf alle Seminare im IMB-Programm
* Keine Mehrwertsteuer auf Seminargebuthren

e Zugang zum internen IMB-Login-Bereich zur
Verwaltung der Ausbildung

WIE KANN ICH CANDIDATE
DES INSTITUTE OF MASTERS
OF BEER WERDEN?

1. Gehe auf masterofbeer.org/register.
2. Fulle das Formular vollstandig aus und klicke auf ,Jetzt anmelden”.

3. Nach Eingang deiner Anmeldung erhaltst Du eine Anmelde-
bestatigung sowie eine Rechnung tber 500 € Einschreibegebhr.
Sobald die Anmeldegebiihr bei uns eingegangen ist, bekommst Du
alle nétigen Unterlagen fiir Deine Ausbildung zugesandt.

KONTAKT ZUR AUSBILDUNG AM
~INSTITUTE OF MASTERS OF BEER”

Doemens e.V. / LohenstraBe 3 / 82166 Grafelfing
ANSPRECHPARTNER: Philipp Wetzler
E-MAIL: wetzler@doemens.org / TELEFON: +49 (0)89 /85 805 - 21
WEB: www.masterofbeer.org



